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Es wird aus der Auswahl der Trauben im Weinberg fiir eine
ausgezeichnete Endqualitat geboren.

Intensiv rubinrot mit Granatenreflexionen.

Die Nase ist tiberwiegend von fruchtigen Noten, kleinen
schwarzen und roten Beeren, Pflaumen und Kirschen

gepragt.

Blumennoten von Purpur und Alpenveilchen. Das lange
Altern in Barriques gibt ihm tertiare Aromen aus Holz und
Rosten ergeben, wie Gewlirze und junges Leder.

Im Mund ist eine Struktur und eine Konzentration einer
ausgepragten, aber gut ausgewogenen Tannin-Textur des
Alkoholgehalts.

Lange Beharrlichkeit mit olfaktorischem Geschmack, mit
wirzigen, fruchtigen Erinnerungen.
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